POUR UNE REOUVERTURE EN TOUTE SECURITE

S’ENGAGE AVEC LES RESTAURANTS
DANS UN PROTOCOLE
ANTI-COVID RAPIDE ET SUR.

Lavage et désinfection
des mains fréquents pour
I’ensemble du personnel.
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Désinfection

réguliére des surfaces
en cuisine’.

*Pour les surfaces en contact direct avec
les aliments, rincer aprés utilisation.
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les surfaces en salle.
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Respect de la capacité ®
maximale d’accueil.

Respect des distances de
sécurité entre les clients et
le personnel.
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Respect des mesures d’espacement
entre les tables.
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Aération réguliére
des locaux.

LA PROTECTION

° ° DVIA-1Y €
o i o moins d’une minute.

« SIMPLICITE :

Pas besoin d’essuyer
(sauf les surfaces en
contact avec les aliments).

« VERSATILITE :

Efficace sur plus de
100 surfaces.

Les désinfectants Lysol garantissent I’élimination de 99,9% des virus et bactéries.

Dangereux, respecter les précautions d’emploi. Utilisez les biocides avec précaution.
Avant utilisation, lisez I'étiquette et les informations concernant le produit.

RETROUVEZ ICI
L'ENSEMBLE DU PROTOCOLE

DESINFECTER POUR PROTEGER
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ENSEMBLE, CREONS UNE CHAINE
DE PROTECTION.
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DESINFECTER
POUR PROTEGER
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